Luftung fur Fischabteilungen
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Fir die Auslegung der Luftungsanlage liegen folgende Faktoren zugrunde:

1. Die bakterielle Belastung der Abteilung ist zu minimieren.

2. Die Abteilung darf nicht nach Fisch riechen.

3. Es darf kein Bratengeruch im Markt verteilt werden und in die Kleidung der Kunden ziehen.
4. Das Bedienpersonal muss sich wohlfiihlen, um optimale Leistung zu erbringen.

5. Die Luftmengen werden fur Spitzenzeiten angegeben und muissen regulierbar sein.
Hierdurch lassen sich auch die Energiekosten senken.

6. Berechnungen werden gemaf3 VDI-Richtlinie 2052 (Ausgabe Juni 1999) durchgefihrt.

S C H I C H@ Schich GmbH B.PV. Telefon :  0471-34014
) Telefax :  0471-32089
i felde 17 E-Mail : Schichl@aol.com

Ein vielseitiges Unternehmen GmbH 27574 Bremerhaven Internet:  www.schich.de




